Laitages

Desserts

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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Salade de blé

Sauté de boeuf Stroganov

Tarte au fromage

Gratin breton

Petit suisse nature

Orange EIO

Menu 20% Bio

1 produit BIO par jour
Du 02/12/2026 au 30/12/2026

Chou rouge vinaigrette

Sauce a l'italienne veggie

Sauce du pécheur a |'estragon

Macaronis

Carré frais

Caramellooo cake du Chef (oeufs
BIO)

Pour tous les anniversaires du mois

Paté croute™ (Maison Bollard)

Terrine de potiron & légumes
anciens

Hachi parmentier de canard au
potiron (PC)

Parmentier végétal au potiron (PC)

Yaourt BIO a la vanille

Buche patissiere parfum chocolat
& papillotes

@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes @ Plat sans viande

> Plat avec du porc @ Plat complet

@ Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT

¢ 0385239923

@ www.rpcOl.com

Céleris rémoulade

Omelette sauce milanaise

Roti de dinde a la dijonnaise

Purée d'épinards

Coulommiers a la coupe

Clémentine B10

MERCREDI 02 MERCREDI 09 MERCREDI 16 m MERCREDI 30

Salade de boulgour BIO (boulgour
BIO)

Filet de Colin d'Alaska MSC

meuniére

Finger a la mozzarella

Petit pois

Tomme grise a la coupe

Kiwi

Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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